Unser Daheim Haus Viadi
fur Alter und Pflege Marktplatz 6
im Domleschg 7413 Furstenaubruck

Mochten Sie Ihre neue Tatigkeit im schonen Domleschg verrichten und unsere
Bewohnenden, Mitarbeitenden und Gaste mit Ihrer feinen, frisch zubereiteten
Schweizer-Kiiche verwohnen? Dann sind Sie genau richtig bei uns.

Das Haus Viadi bietet in einem familiaren Umfeld 45 Menschen mit Pflege- und Unter-
stutzungsbedarf einen moglichst individuellen und bedarfsgerechten Lebensraum, in
dem jeder Mensch wichtig ist. An wunderschoner Lage mit Blick auf den Piz Beverin,
sorgen Uber 80 Mitarbeitende fiir das Wohl der Bewohnenden.

Per sofort oder nach Vereinbarung suchen wir
eine Kiichenchefin / einen Kiichenchef 80 - 90%
Unser Kiichenteam umfasst insgesamt elf Mitarbeitende

Wir bieten Ihnen

e Ein modernes Arbeitsumfeld, in dem menschliche Werte und Vertrauen gelebt werden.
Die Bewohnerinnen und Bewohner stehen dabei im Mittelpunkt unserer Tatigkeit

e Weiterbildungsmoglichkeiten
« Mbglichkeit zur Ubernahme von Zusatzaufgaben/-Verantwortlichkeiten

e Funf Wochen Ferien fir alle bis und mit 59. Lebensjahr, danach sechs Wochen
e Bezahlte Umkleidezeit

e Gratis Parkplatz und unentgeltlicher Eintritt ins Freibad Thusis

e Ein aufgestelltes Arbeitsteam

Ihr Profil

e Sie verfligen Uber eine abgeschlossene Ausbildung EFZ als Kéchin / Koch und haben
sich in verschiedenen Diatformen weitergebildet

o Vorzugsweise besitzen Sie mehrjahrige Berufserfahrung, wenn méglich in einer leiten-
den Funktion.

¢ Sie sind ein Organisationstalent, arbeiten strukturiert, motiviert und I6sungsorientiert
o Interdisziplindre Zusammenarbeit ist fur Sie selbstverstandlich
e Thren Beruf Uben sie kreativ und mit Leidenschaft aus

e Sie sind eine freundliche Person und mégen den Umgang mit Menschen aller Alters-
klassen
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Ihre Aufgaben

Sie sind fur eine gesunde und ausgewogene Ernahrung fir die

Bewohnenden, Mitarbeitenden und Gaste zustandig. Dies in Einbezug von saisonalen
Produkten, aktuellen ernéahrungswissenschaftlichen Erkenntnissen und arztlich ver-
ordneten Kostformen

Sie sorgen fur strukturierte Arbeitsablaufe im Kiichenbereich
Sie organisieren und kontrollieren den Einkauf in der Kiiche sowie die Warenannahme
Sie sind verantwortlich fur die korrekte Lagerung der Lebensmittel

Mit dem Kichenteam setzen sie die internen sowie kantonalen Qualitatsrichtlinien um
und halten die vorgegebenen Hygienevorschriften ein

Sie sorgen fur die Einhaltung der Gesundheits- und Sicherheitsvorschriften pflegen
einen fachgerechten Umgang mit Einrichtungen und Maschinen

Sie unterstitzen und férdern ihr Kiichenteam und bilden Lernende aus
Sie fihren Mitarbeitergesprache und leiten regelmassig Teamsitzungen

Sie erstellen die Arbeitsplane Ihrer Mitarbeitenden

Sie wirken mit bei der jahrlichen Budgeterstellung des Kiichenbereichs

Haben wir Ihr Interesse geweckt? Dann freuen wir uns Uber Ihre vollstandige Bewerbung
und Sie bald kennenzulernen.

Fur Fragen steht IThnen die Bereichsleiterin Hotellerie, Frau Claudia Ziegler, gerne zur Ver-
fugung. Tel. 081 650 06 14.

Ihre vollstandigen Bewerbungsunterlagen senden Sie uns bitte per E-Mail an bewer-
bung@haus-viadi.ch oder per Post zu.
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